
                            
                                                                  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

魚種 産地 

★サヨリ 石川、九州 

★ホタルイカ 富山、兵庫、山陰 

★白エビ 富山 

★イイダコ 石川、 

★毛ガニ 石川 

★ メバル 石川、福井 

稚アユ 滋賀 

★マダイ 石川、九州 

 カレイ類 石川 

 

4、５月の主の魚 

サヨリ   

石川の春の魚です。３月から５月ごろ。

船曳網漁で漁獲されます。 

ホタルイカ  

富山産の良質で大きいサイズのものが

入荷しています。入荷は順調で品質良。 

白エビ  

恒例により 4 月 1 日より解禁です。 

漁期期は４月～１１月まで。 ムキもの

は一端冷凍し、加工しています。（富山） 

イイダコ  

４月中旬、県内各地より入荷のピークで

す。現段階では例年より少なめです。 

稚アユ  

琵琶湖より入荷。型は小さめです。 

メバル  

刺し網もの、釣りものが入荷します。 

刺身は釣りものがお勧め。 

タイ   

順調に入荷しています。身質も良◎。 

※ 甘エビ 

４月ごろから脱皮の時期に入り、殻が柔

らかく、鮮度も低下しやすいので注意。 

 

 

 

 

石川県水産総合センターでは冬期と夏期の年 2回、アマエビの分布漁調査

を行っています。その調査によると、近年の豊漁を支えている 2014 年生

まれのものよりも 2018 年生まれの尾数が多く、今後もアマエビの好漁が

続くと考えられています。 

                

石川県の春を代表する魚のサヨリは 2隻の船で網を引く漁で漁獲されます

が 1998 年に 163 トンあった水揚げが近年では数十トンで推移する状況で

す。主な要因としは操業隻数の減少が主たる理由であり、その他、海水温

の上昇が原因とされています。                                                                      

 

 

 

 


