
                                     
                                                                  

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

● ズワイガニズワイガニズワイガニズワイガニ 入荷は地物が中心です。地物は地物は地物は地物は 3333 月月月月 20202020 日日日日までの入荷までの入荷までの入荷までの入荷。 

● ホタルイカホタルイカホタルイカホタルイカ 小さいですが少しずつ入荷。ボイルものは、金沢港で水揚げされた

後、富山や福井でボイル加工され入荷しています。 

● タラタラタラタラ    釣り、網どちらも品質良。潤沢に入荷中。お買い得です。 

● スルメイカ、スルメイカ、スルメイカ、スルメイカ、ヤリイカヤリイカヤリイカヤリイカ    入荷少なめです。 

● メバル、ハチメ類メバル、ハチメ類メバル、ハチメ類メバル、ハチメ類    これから刺し網などで量が増えていくでしょう。 

● カレイ類カレイ類カレイ類カレイ類    これから入荷が多くなります。今は赤カレイが中心です。 

● イイダコイイダコイイダコイイダコ まだ少なめ。飯（卵）の入り、大きさは今ひとつ。これからです。 

● ナマコナマコナマコナマコ これまでの入荷は順調。 

● アカモクなど海藻類アカモクなど海藻類アカモクなど海藻類アカモクなど海藻類※※※※    アカモクが順調に入荷 

香りや鮮やかな色が楽しめます。 

皆様にとって素晴らしい年になりますように皆様にとって素晴らしい年になりますように皆様にとって素晴らしい年になりますように皆様にとって素晴らしい年になりますように        本年もヤマカ水産を宜しくお願いします。本年もヤマカ水産を宜しくお願いします。本年もヤマカ水産を宜しくお願いします。本年もヤマカ水産を宜しくお願いします。 

 

 

●●●●    甘エビ（籠漁）甘エビ（籠漁）甘エビ（籠漁）甘エビ（籠漁） 1 月上旬から６月ごろまで最高の鮮度でプリ

プリの食感が楽しめます。籠漁＝甘えビ専用の籠で捕獲する漁法

で、甘エビを水槽に活かしこみ甘エビを水槽に活かしこみ甘エビを水槽に活かしこみ甘エビを水槽に活かしこみ、出荷時に海水と共に酸素パック

して市場等に輸送します。  

 

詳細は営業担当までお問い合わせ下さい。詳細は営業担当までお問い合わせ下さい。詳細は営業担当までお問い合わせ下さい。詳細は営業担当までお問い合わせ下さい。 

銚子が数量銚子が数量銚子が数量銚子が数量８８８８年連続日本一年連続日本一年連続日本一年連続日本一     

今 2018 年の全国主要漁港の水揚量は千葉県 銚子漁港銚子漁港銚子漁港銚子漁港 が 8 年連続の

日本一を達成したそうです。総量約 25 万トン。主力はサバ、イワシ。

一方、販売額では焼津焼津焼津焼津港港港港が一位。冷凍カツオの水揚げ増が貢献しました。 

道産イクラ供給量道産イクラ供給量道産イクラ供給量道産イクラ供給量    依然として依然として依然として依然として低水準低水準低水準低水準  

昨年の北海道産イクラ生産はその前年よりも一割増えましたが、依然

として不漁状態を脱したとは言えない状態。価格も異常な高騰を目の当

たりにしたこともあって下方修正されたものの高値水準。消費者は値ご

ろ感のあるロシア産のマスイクラなどにシフトしています。 

ブリ資源も保全対象？ブリ資源も保全対象？ブリ資源も保全対象？ブリ資源も保全対象？  

ブリ資源は歴史的に見ても高水準とされていますが漁獲制限の対象と

すべきという意見があるそうです。近年の漁獲の中心は未成熟な０～１

歳魚。1950 年～80 年代にかけてブリ資源が減少した理由として未成熟

魚の乱獲が挙げられています。2～3年で成熟する強い魚ですが、たまた

ま現在の環境に適合できているだけとの意見もあります。 

 

2018 主要市場水揚  
数量

順位 
産地 

金額

順位 
産地 

1 銚子 1 焼津 

2 焼津 2 福岡 

3 釧路 3 長崎 

4   長崎 4 銚子 

5 境港 5 境港 

 

 

 


