
                                     
                                                                  

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

１１月も下旬となるとおせち販売が本格的になってき

ました。家庭での手作りだったおせち料理は、女性の社会進出や独身者の増加

などを背景にネット通販や百貨店での購入が定着しています。ある会社の調べ

によると２０１５年のおせちの市場規模は６００億円を超えると言われてい

て、消費者の注目を浴びるようになってきています。今年のキーワードは「２

～３人前」、15,000 円位の「中価格帯」、アワビなどの「豪華食材」、「和洋折衷」

などが挙げられるそうです。さて、今年のおせち商戦はいかに。。。 

1２月のさかな 

 ズワイガニ 

コウバコガニ 

ブリ 

タラ ◎ 

甘エビ ◎ 

ナマコ ◎ 

フグ（ムキフグ） 

カキ 

ヤリイカ 

アンコウ 

 

ズワイガニズワイガニズワイガニズワイガニ今年は序盤から高値警戒で解禁を迎え

るも、その後は昨年並みの価格に。。。と安心も束の

間、なかなか出漁できず量は少ない状態です。毎年

のことですが、海の状況次第で量や価格も大きく変

動してしまうのが難しいところです。ロシアズワイロシアズワイロシアズワイロシアズワイ

の供給量は激減の供給量は激減の供給量は激減の供給量は激減。中国、韓国等の相場が高いのが原

因です。１２月に入りますとカニの漁場に集中して

いた漁も落ち着き、甘エビ甘エビ甘エビ甘エビなど平常通りの底引き

物も入荷します。 のと寒ブリのと寒ブリのと寒ブリのと寒ブリ 今年は海水温が

高く、能登半島沖に魚群が近寄り難く、低調が予想

されます。ナマコナマコナマコナマコ入荷しています。能登産は身質能登産は身質能登産は身質能登産は身質

が柔らかくが柔らかくが柔らかくが柔らかく酢の物に最適と言われています。 

 

 

先般、遺伝子組換え（ＧＭ）技術を応用

した養殖サケがアメリカで公に認められたようです。今人気の高

いアトランティックサーモンをベースに改良したもので、出荷サ

イズまでの養殖期間が従来の半分、一切生態系に影響を与えず、

味は天然物と変わらないとのこと。しかし、消費者団体が反対運

動をし、認可の取り消しを求めて提訴するようです。大手流通業

者も扱わない方針だとか。自然環境への配慮、倫理的にも慎重さ

が求められ、商業化、流通に乗せるまでは時間かかりそうです。 

 

 

 

ズワイガニズワイガニズワイガニズワイガニ    セクションＬサイズセクションＬサイズセクションＬサイズセクションＬサイズ 

（（（（ロシア産ロシア産ロシア産ロシア産 150ｇ～ｇ～ｇ～ｇ～200ｇｇｇｇ    原料）原料）原料）原料） 新漁場、バレンツ海（ノル

ウェーとロシアの海域）で船上凍結した商品を金沢にてボイル加

工を行っております。通常の冷凍ガ二とは異なりチルドで納品。

ドリップがなく、美味しく頂けます。バラ売り対応も可能です。 

 

◆ 商品のお問合せは営業担当までお願いいたします。◆ 

 


